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Die Essenz der Mediterranen Kiche im Herzen des Seehotels Riviera in Gersau. Inspiriert von der
reichen Geschichte des Olivenbaums, der seit Jahrtausenden als Symbol gastronomischer Kultur
und kulinarischer Lebensfreude steht. Von Fisch und Meeresfriichten, die den Geschmack des
Meeres einfangen Uber exklusive Pasta-Gerichte.

Wir laden Sie herzlich ein, die Mediterrane Kiche in ihrer Form zu erleben, begleitet von der
Schonheit des Vierwaldstattersees.

Ihr Restaurante Oliveo Team freut sich, Sie herzlich willkommen zu heissen.
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Vorspeisen aus der Pfanne

Jakobsmuschcln

Sautiert an ciner Weisswein 5chaumsaucc

Gambas al /391'”0
Crevetten an O]ivenél, K noblauch, Faprika, Petersilie

FulPo ala Ga”cga
Octopus nach (Galizischer Art

SePia ala Plancha
Tintenfisch aus der Flcannc mit frischen Kréutern und Knob]auch

Jn Olivensl gcbra’ccne Steinpiizc mit K noblauch

Sautierte Steinpilze mit K noblauch und mediterranen K rautern
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Salat / Vorspeisen

Wiicler Ciriiner 5alat

FaPrika, Chcrrg T omaten, rote Zwicbc]n, gerostete Fim’enkcme und Kréuter

Ziegeni{ése mit Wildkréutem und Dat’cein (Marokko)

Rustika[ Fanier‘ter Zicgcnkésc an einer Balsamico~Creme

Randen Carpaccio mit Pinienkernen

Fein gescl’mittenes CarPaccio an einer Palsamico- und Olivensl- Glasur

T omate Salat mit /wiebel und Ricotta
Marinierte Ocl’]senl’xerz, Cl’]errg, Peretti und Marsanino T omate mit Wildkrsuter

(Gemischte Antipas’ci

Gemiise gcgri”’c und mariniert, mit mediterranen Kréu’cem} O]ivcn und Kése

Giriechischer Salat

[ in erfrischender (Genuss aus dem Mittelmeer

T omate mit Buffalo Mozzarella
Sa]ctigc T omaten und zarte BU)C]CCl Mozzare“a} veredelt mit frischem Basi[ikum und O]ivcnb[
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Ouppen

Minestrone della Casa, traditionelles klassisches Kezept
T raditionelle Mediterrane GemUsesuPPe

Gemiise-(_onsomé mit Ravioli

Klare SUPPC mit Sa]cran} (Gemiisestreifen und Gelcij”tc Ravioli mit Fi[zen.

Tomatencremcsuppe verfeinert mit Mascarponc

Kisotto

Risotto ai Funghi mit Farmesan

Klassischcr lta]icnischcr cremiger Kisotto mit intensivem Aroma von Fiizen

SaFran Risotto [ rutti di Mare

Mit einem wiirzigen Aroma des Mittelmeers

T omaten Risotto mit Mediterranem (Gemiise

Aromatisches Risotto mit sonncngerchctem Gemiisc und Farmcsan
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eigwaren

«]ngredicnza Premium FPasta»
Sic sind Fioniero der Tcigwaren Manufaktur und haben sich kontinuierich weiterentwickelt. Diese Fasta
verkorper‘t T radition und [Trische, ohne Kompromisse bei (Geschmack und Q;Jaiitét einzugehen /usammen

wollen wir Sie also mit erstuassigen Produkten von hschster Qpalitét begeistem

Tagliatc”c Ag]io Olio mit Crevct’cen 54
Schmale Nudeln mit B[ack Tiger (revetten und Knob]auch

FaPPardelle mit Morcheln

|n Gemiise [Tond gescl’}wenkt, abgerunclet mit einer cremigen Morchelsauce A4

Safran Nudeln mit Steinpilzen und Parmesan 3%
Er&igen Aroma der Stcinpi]z veredelt durch Sa)cransauce

Nudeln (Gsrtnerinnen Art 29
Fcperoni, / ucchini, T omate und Rucola

Linguinc an Gorgonzola Sauce 29

Al dente gckochte Lringuine mit cremigem Gorgonzoia und ge&iinstetcm B[attspinat

(Gnocchimit frischem blat’cspinat 28
| eicht gcbratenc (nocchimit geciijnstctem Blattspinat
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Ciefillte T eiowaren

5tcinpilz Mezzeiunc im Dinkclteig
/art cremigc Fij”ung mit Steinpilzen und Wa]dkréutem

bio Ravio!o Granclc in O!ivcné! geschwcnkt
Gefiillt mit Ziegen{:rischkéseﬁﬂonig:r!’]gmian

Triango!i mit Artischockcn

|n aromatischem (Gemiisefond gegart mit frischen K rautern

Rondellen chij“t mit weissem | riiffel
Cremige Sauce aus Buttcr und Trihc]cc]é]

b
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Fleisc}w

(Ossobuco mit Risotto 58
Klassisch geschmort mit Merlot-_Jus und einer frischen (Cremolata

Lammhaxc an Merlot~Jus, Gemijse und Rosmarinkar’coge]n 42
lm OICCH schonend gegart, serviert mit go[(ﬂarauncn Kar‘to]clceln und Gemiisc

Mistkratzerli aus dem Ofen 58

Aromatisiert mit Rosmarin und K noblauchbutter
dazu Cherry Tomatcn, Gri”gemijse und Rosmarinkartomqe]n
(ca. 30 Minuten War‘tezeit)

Deklarationen: Huhn Schweiz / Schwein Schweiz/ Lamm Irland, New Zealand /

Rindsentrecote Schweiz / Rindsfilet Argentina /

Lachs Schottland / Crevetten Vietnam (Zertifiziert)
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f:isc}w/ Meeres{:r[jchte

Lacl—ms Meclai”on mit Kréu’cenKar’cogein
Gri”ier‘tes Lachs gamier‘t mit Sherry Tomatcn & B]attspinat

Rccl Snapenfzilet mit Weisswein-Risotto
Knusprig gebraten auf Mediterranem (Gemiise .

Gebratenc ganze Doraclc Rogal aus dem O]Cen 550gr.

Amc Gri”gemijsebett und Thymiankartogeln

Riesencrevetten Oliveo-Art (6Stiick)
Mlambiert B]ack Tiger (revetten mit Cognac und frischen Krautern,

dazu Petersilienreis
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Dessert

/ wetschgensorbet mit Vieille Prune
Birnensorbet mit Vieille Poire
/itronensorbet mit Vodka
Apfelsorbet mit Calvados

Cate Glace mit PBaileys

Coupe Danemark

Fc]ch!in Schokomousse mit Rahm

Crema Cataiana

Tiramisu
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